Novembre

ACTIONS

Prix valables dés |e 28 Octobre au 30 Novembre 2024
dans la limite des stocks disponibles

Issu de péche durable Issu de péche durable

Aile de Raie (400 gr et +) Pavé de Saumon, avec peau, 155-

Faja radiata/Leucoraja ocellata, péche aux 175 gr
filets maillants et similaires en FAO 21 (At- Sglmo Salar - Aguaculture cages d'éle-

lantigue Nord-Ouest), MSC, IWP, Ebarbée,  vage ouvertes, |QF, GL 10%, ASC, NO

DISPONIBLE DES LE 8 NOVEMBRE [N

Tatin de butternut, carotte & chataigne (100 gr)
2.25/DCE Art, 7908, carton de 24x100 gr
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DANS LA LIMITE DES STOCKS BDISPONIBLES
PENSEZ A RESERVER

VOS BONHOMMES DE ST-NICOLAS LE PLUS
RAPIDEMENT POSSIBLE

Bonhomme pépites de chocolat
St-Nicolas (70 gr)

env. 70 gr

4;\\ 1 1 2 U / p c e Art. 8725, carton de 50 pieces de

env. 18 cm Cuite, laisser degeler env. 1 heure a temperature

ambiante l

\l

< >

env. 10 cm

Galette Frangipane crue, 28 cm

1 4 [l 2 U / p C e Art, 9873, carton de 14 pieces de

750 gr
Crue, dorée, rayure losange. Avec un sujet en porce-
lgine a l'intérieur et une couronne,

Decongeler 1015, Temps de cuisson (four ventilé) (min)
30-35 4 env. 200°C. Nous vous conseillons de piguer Ia
galette avant cuisson.

ST NICOLAS



NOS DESSERTS DE NOEL

PRODUITS DISPONIBLES DANS LA LIMITE DES STOCKS
PENSEZ A RESERVER VOS DESSERTS DE NOEL
LE PLUS RAPIDEMENT POSSIBLE

Etoile glacée & la Cannelle Sapin au Chocolat & glace Vanille

1.09/pce 1.04/pce

2 Art, 9971, carton de 16 pieces de 80 ml
Art, 9970, carton de 16 pieces de 75 ml

Sapin au chocolat

1-1 D / p Ce Art, 9755, ct de 60x45 gr

Entremet composé d'une genoise imbibée neutre, garnie mousse
chocolat avec un nappage chocolat décoré d'une sérigraphie.

Laisser decongeler 1 a 2 heures en chambre froide positive. Servrir
frais de préférence.

Blche de Noél parfumeée au Chocolat

1.10/part (15.40/budche)

" Art. 9972, carton de 3 bliches de 750 gr, coupée en 14 parts

d'env. 54 gr (42 parts/carton)

" m Bichette exotique
< - 2.25/pce

—' Art. 9758, ct de 21x85 gr

-

Bichette croustillante Chocolat et
Caramel beurre sale

2.25/pce

Art, 9762, ct de 21x75 gr

Blchette Croustillante
Bichette Caramel, praliné & aux 3 chocolats

Noisettes 2.25/pce 2,25/pce
2.25/pce : Art, 9763, ct de 21x75 gr

Art, 9764, ct de 21x84 ar

* Blchette Nougat
Framboise

Art, 9757, ct de 21x30 gr




SUGGESTIONS CHASSE

ACTIONS Novembre 2024

Roti de cerf barde
France

; 19.50/'( Art. 92152, carton de 10x env. 1 kg ( 800-

1200 gr/pce)

. 1 r6ti par sachet sous-vide, 10 sachets par carton
déStockq e DANS LA LIMITE DES STOCKS DISPONIBLES

Viande d'escalope de Cerf - 4 pces: tranche

grasse, noix, longe, rumpsteak
Espagne

12.95/'(9 Art, 8211, carton env. 20 kg

sans peau

Filet de Sanglier
Espagne

17.20/'(9 Art, 82173, carton d'env. *15x1,5 kg

env. 1500 gr/pce
DANS LA LIMITE DES STOCKS DISPONIBLES - DLC 19.11.2024

Ragout de Sanglier
France

12.1 D/kg Art, 82176, carton de *4x2,5 kg

*(vente au detail possible)




SUGGESTIONS CHASSE

ACTIONS Novembre 2024

Tatin de butternut, carotte & chataigne (100 gr)

ﬁ\ 2-25/DCE Art. 7908, carton de 24x100 gr

Tatin cuite surgelée composee d'une pate feuilletée et d'un
melange de courge butternut grillée, carotte jaune, oignon

. pre-frit et chataigne.

IDIWMIBLEIEESILE&M@WEMBRE Sans décongélation préalable, dans un four, réchauffer sur
plague pendant 20 minutes au four sec prechauffé ventile @
160°C jusgu'a atteindre une tempeérature de 70°C pendant au
moins 2 minutes a coeur du produit. Démouler en retournant.
Ne pas restituer ce produit au micro-ondes.

DISPONIBLE DES LE 8N NINEMIRE

Boulettes de patates douces et marrons (17-
20 gr)

11 .45/'(9 Art, 7273, carton de 2x2,5 kg

Sans ajout de matiere grasse, au four sec prechauffé a 180°C: 11-13 min.
ou apres decongeélation lente (24 h - 0 a +4°C): 120-130°C : 25-35 min.




LEGUMES

ACTIONS Novembre 2024

Epinards a la creme BIO
Suisse, BIO BOURGEON

5.1 O/kg Art, 1596.2 carton de 5x1 kg

Article 0 commander lundi avant 11h, livraison des mercredi et
mercredi avant 11h pour une livraison des vendredi

Mélange de légumes racines
Suisse Garantie

S.UU/kg Art, 1866.1, carton de 2x2,5 kg

Carottes jaunes (blanchies), panais (blanchis), patates douces (blan-
chies), navets (blanchis).

Chou-rave en batonnets
Suisse garantie

4.00/'(9 Art, 1550, carton de 2x2,5 kg

ubéreux en cubes

| -

]

1864, carton de *4x2,5 kg

-
= ik
s




LEGUMES

ACTIONS Novembre 2024

Mélange de légumes oubliés
Europe

5.95/'(9 Art. 1856, carton de *4x2,5 kg

* (vente au detail possible)
Panais, céleri, carottes jaunes rustiques, potiron, topinambour,
0ignons rouges, carottes oranges rustigues.

Cardons
Espagne

5.9 U/kg Art. 1507, carton de 2x2,5 kg

Fenouil en cubes
Belgigue

4.50/'(9 Art, 1588, carton de *4x2,5 kg

* (vente au (



POISSON

Aile de Raie (400 gr et +)

Faja radiata/Leucoraja ocellata, péche aux filets mail-
lants et similaires en FAO 21 (Atlantigue Nord-Ouest),
MSC, IWP

15.50/'(9 Art, 4237, carton de 5 kg

Ebarbée, sans peau.

Filet de Plie pané 110/130 gr

Pleuronectes Platessa, péche au chalut a perche en FAO
27 (Atlantigue Nord-Est), MSC

12.40/'(9 Art, 4413, carton de 2x2,5 kg

Queues de limande jaune, cuits, panés (30-60
gr)

Limanda ferruginea péche au chalut en FAO 21 (Atlan-
tigue Nord-Ouest), MSC

Tl .45/'(9 Art, 4208, carton de 2x2,5 kg

Queues de crevettes déecortiquées Blacktiger,
26/30

Penaeus monodaon, élevage, Bengladesh, GL 20%

12.9 O/kg Art, 4210.2, carton de *10x1 kg

*(vente au detail possible)

Crevettes TEMPURA préfrit 16/20
Litopenaeus vannamei, élevage, Indonésie, ASC

22.9 O/l(g Art. 4575, carton de *10x750 gr

*(vente au detail possible)




POISSON

Pavé de Saumon, avec peau, 155-175 gr
Salmo Salar - Aquaculture cages d'elevage ouvertes, 1QF,
GL 10%, ASC, NO

16.95/'(9 Art, 4353, carton de 10 kg

Filets de limande du nord 100/140 gr
Limande Aspera, pécheé au chalut en FAO 67 (Pacifique
Nord-Est) MSC, poids compense

12.55/'(9 Art, 4204, carton de 5 kg

Pauvre en arétes, filets maries, sans peau.

Aiguillettes colin pané grains 46/62 gr
Theragra chalcogramma péché au chalut en FAO 61 et 67
(Océan Pacifigue Nord), MSC

13.75/'(9 Art, 4406, carton de 2x2,5 kg

Sans decongelation prealable: au four sec 10 min. @ 200°C, ou a la fri-
teuse : 3-5 min. a 170°C.

Noix de St-Jacques sans corail
Placopecten magellanicus @ la drague en FAQ 21 (Atlan-
tigue Nord-Ouest), MSC, GL 20%

21.5 U/I(g ATt 4682, 1kg

Dim Sum assortis crevettes et légumes
Vietnam, FAQ 71

19.0 D/kg Art, 7642, carton de *10 boites de 680 gr

*(vente au sachet possible)
Env. 29 pces/boite de 580 gr + 100 gr de sauce

a--@,%.



VOLAILLE

ACTIONS Novembre 2024

B B supréme de poulet jaune 200/220 gr

France

13.95/'(9 Art, 5155, carton de 5 kg

Paupiette de Dinde aux Girolles (env. 140 gr)
France

22.00/'(9 Art, 5154, carton de 6 kg

Une véritable escalope de dinde farcie de viande de dinde et de gi-
rolles. Sans barde, sans ficelle.

Sans decongelation, au four ¢ cuisson mixte avec une pointe de
beurre: 18 minutes g 200°C. Ce produit est destine 4 étre cuit a coeur.

Grand Magret de canard (300-500 gr/pce)
France

19.95/'(9 Art, 5181, carton d'env. 5,5 kg (2 sachets

de 6 pces sous-vide)

Cuisse de canettes (200-220 gr/pce)
France

14.90/'(9 Art, 5112, carton de 5 kg




VOLAILLE

ACTIONS Novembre 2024

Supréme de pintade (180-220 gr)
France

Paupiette de dinde forestiere an
France N =

17.95/'(9 Art. 5153, carton de 6 kg (env. 40 pces de

150 gr)
Cuisson sans decongeélation en sauteuse dans un bouillon aromatisé ou
au polycuiseur vapeur ¢ 160°C pendant 30 min. A savourer cuit d coeur.

Moelleux de Haut de cuisse de poulet Forestier
France, IQF

18.90/'(9 Art, 5159, carton de 5 kg (env. 35 pces de

140 gr)

Avec decongélation de 12 h au refrigerateur. Prechauffez votre four a
180°C, disposez les moelleux sur une plague cuisson avec un fond d'eau
et enfournez pendant 45 min. en arrosant regulierement, Visez une
temperature a coeur du produit de 80°C minimum en fin de cuisson. A
savourer cuit a coeur,

Piccata de dinde (env. 50 gr)
France

16.40/'(9 Art, 5220, carton de *5x1 kg

A la poéle: 4-5 min. dans I'huile @ feu moyen ou Au four: 10-12 min. ¢
200°C.




PATES

ACTIONS Novembre 2024
4+1 carton gratuit

Raviolo aux chanterelles (automne)
Chanterelles: Europe

12 90/|(g Art, 6082, carton de 2x2 kg
Pdtes farcies a la ricotta et aux chanterelles. ege’[OY\e

Tortelloni tricolore fromage

9.80/'(9 Art. 6016, carton de 2x2 kg

Mozzarella, Gruyere AOP, Gorgonzola AOP, Ricotta
vegetanies

12




PATES

ACTIONS Novembre 2024

Pdtes farcies aux Légumes grillés
Sans lactose

12.55/'(9 Art, 5988, carton de 3x1 kg @

Courgettes, aubergines, poivrons, oignons.

Cappelletti aux champignons

7.75/'(9 Art. 5992.4, carton de 1x10 kg

| ; Agnolotti aux truffes

~\\ ‘ | T.-!_ 14.00/'(9 Art. 6029, carton de 2x2 kg

Fagotti aux Truffes Noires q} ok

14.95/'(9 Art, 6029.1, carton de 3x1 kg ,

13




PATES

ACTIONS Novembre 2024

Spatzli

3.65 a k Art, 6050, carton de 2x2,5 kg

;:hupfnudeln]

, carton de 2x2,5 kg

S/GLUTEN S/LACTOSE

Fiori au Fromage
\ Sans gluten, sans lactose

15.50/'(9 Art, 6097, carton de 3x1 kg

vegetalies

Fiori tomates-mozzarella
Sans gluten, sans lactose

16.80/'(9 Art, 6096, carton de 3x1 kg .

~ Spdtzli sans gluten et sans lactose

12.50/'(9 Art, 6099, carton de 10x300 gr




RIZ

- un riz 100% italien
- une préparation simple et rapide en 90 sec.
- un résultat 100% réussi

Riz Nair cuit

6.90/'(9 Art, 7135, carton de 4x800 gr

* S

l l _ Risidoro Carnaroli «Gran Riserva» (Riz Risotto)

'u‘ 4.95/'(9 Art, 7137, carton de 3 kg

Preparation: d manger dpres cuisson

» Comment preparer le risotto: Préparez le condiment préfére, ajoutez le riz encore
congelé et remuez pendant 90 secondes jusqu'a consistance desiree (si le condiment est
tres sec, ajoutez une goutte d'eau)

+ Preparer le riz blanc comme accompagnement: verser le riz surgelé dans une casserole,
gjouter guelgues cuillerees d'eau ou d'huile, remuer pendant 90 secondes



KADI®

16

possible au

four

POMMES DE TERRE

ACTIONS Novembre 2024

Kadi Country frites 12 x12 mm

Suisse (Europe)

5.85/'(9 Art, 3014, carton de 4x2,5 kg

Friteuse: 175 °C, 5-6 min.

Kadi SUPER-DIPPER Frites

Suisse (Europe)

6.90/'(9 Art, 3019, carton de 2x2,5 kg

Friteuse 175 °C 3.5-4.5 Min, Combi-Steamer 200 °C 16-20 Min

L

Suggestion de préséntotion

Kadi Croquettes Pommes de Pin
Suisse (Europe)

7 75/'(9 Art, 3117, carton de 2x2,5 kg

Friteuse 175 °C (2 min 30 sec, pause, encore 2 min), Combi-Steamer 200
°C 10-12 Min,

Article a commander 3 jours ouvrables avant (avant 12h)

cuisson

possible au Suggestion de présentation

four




NOS CHAMPIGNONS

Cepes morceaux
Espagne

14.95/'(9 Art, 4010, carton de *4x1 kg

*(vente au detail possible)

Bolets bouchons entiers, cal. <56 cm
Turguie, Europe

19.95/'(9 Art, 4015, carton de 5x1 kg

Champignons Paris coupés
Pays-Bas

4.1 U/kg Art, 4020, carton de *4x2,5 kg

*(vente au detail possible)

Champignons de Paris (petits)
Europe

7.20/'(9 Art, 4021, carton de *10x1 kg

*(vente au detail possible)

17
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VEGETARIEN

ACTIONS Novembre 2024

Protéines
=210%

Protéines
>10%

Escalope nature de Quorn (env. 55 gr) _—
Grande-Bretagne Végetgr\e
21 .50/'(9 Art, 5305, carton de 5x1 kg

A la poéle: faire frire dans I'huile a feu moyen pendant 12 a 15 minutes.

86 kcal / 360 kj / Proteines 12 / Matieres grasses 1.5 / dont AG sat. 0.5 / HC 4 / dont
sucres 0.5 / Sel 0.8 / Fibres 5

Boulettes de legumes (env 20 gr) .
Suisse

14.20/'(9 Art, 9136, carton de 5x1 kg

Boulettes a base de brocoli, petits pois, carottes, mais, poireaux, oi-
gnons et poivrons.

Sans decongeélation: A la poéle: Faire revenir les boulettes a feu moyen
env. 7-9 min. ou Au combi-vapeur (160°C, vapeur 90% ) env. 7-8 min.

1671 kcal / 674 kj / Protéines 4.9 / Matieres grasses 4.2 / dont AG sat. 0.6 / HC 22 / dont
sucres 5.8 / Sel 1.1 / Fibres 7.7

Escalope végé. fromage et épinards (40x120 gr)
Suisse

18.25/'(9 Art, 5317, carton de 5x1 kg v

Piccata vegetarienne aux herbes, couverte de fromage, a base de tofu,
pre-frite, bien cuite.

A la poéle: 3-4 min de chaque coté a feu moyen dans un peu d'huile. Au
four: env. 7-10 min. a 200°C. A la friteuse: env. 4-5 min. a 180°C.

280 kcal / 1168 kj / Protéines 15 / Matiéres grasses 19 / dont AG sat. 6.1/ HC 12 / dont
sucres 1/ Sel 2.2 / Fibres 0.7

Boulettes riz Thai. (22 gr) —
Allemagne \I’ege’[m\en
14.35/'(9 Art, 9128, carton de 5,25 kg (env. 238 pces)

Boulette vegetarienne a base de légumes au riz basmati avec une panure
au coco.

247 keal /1032 k) / Protéines 3.6 / Matieres grasses 12 / dont AG sat. 4.1/ HC 30 / dont
sucres 3.4 / Sel 0.73 / Fibres 2.1




VEGETARIEN

.. [T Burger végé Feta, Riz et Olives (125 gr)
% Fabrigué en Suisse ege’(m\e
m&x 1.75/DCE’ Art. 9124, carton de 28x125 gr

A base de riz, farine de blé, poivrons doux, oignons et olives et fromage.
11 cm gcm » A la poéle: env. 12 min. @ feu moyen dans un peu d'huile en retournant plus

Sieurs fois. Au four: 18 min. a 180°C. A la friteuse: 8 min. a 170°C.

A commander 3 jours ouvrables en avance, avant 12h

254 keal /1067 kj / Proteines 6 / Matieres grasses 10 / dont AG sat. 2.4 / HC 34 / dont
sucres 2.9 / Sel 1/ Fibres 2.1

7 Burger Quinoa et Chili (env. 125 gr) |
7cm - Fabrigué en Allemagne \Iég’e’(m\Eﬂ
11 oy 1.62/DCE Art. 9125, carton de 42x125 gr

A la poéle: env 12 min, avec un peu de matiere grasse a feu moyen en re-
tournant plusieurs fois, a la friteuse: 8 min.a 175°C ou au four combine: 15
RN IE i/ SHG

253 keal / 1056 kj / Protéines 6 / Matieres grasses 13 / dont AG sat. 1/ HC 26 / dont
sucres 2.8 / Sel 1/ Fibres 3.9

Green Mountain Escalope «Schnitzel» (env. 165 gr)
Fabrigue en Suisse

17.50/'(9 Art. 7845, carton de 2x1,49 kg (env. 18x165 gr)

A base de proteines de blé.
A la poéle: 3-4 min. de chaque c6té, a la friteuse: 3-4 min.a 170°C ou au four

@ T sur. communde combineé: 8-10 min. a 180°C

A commander 3 jours ouvrables en avance, avant 12h

235 keal / 985 kj / Protéines 12 / Matieres grasses 11 / dont AG sat. 0.9 / HC 20 / dont
sucres 0.5/ Sel 1.6 / Fibres 4.2

Tofu Crispy Cornflakes (env. 60 gr)
Fabrigué en Suisse

16 OO/I(g Art, 5336, carton de 2x1,5 kg

Four combiné (air pulse): env. 6 min. d 200°C ou a la friteuse: 3,5 min a 175°C
192 keal / 805 kj / Protéines 11 / Matieres grasses 6.5 / dont AG sat. 0.9 / HC 21/ dont
sucres 1/ Sel 1.3 / Fibres 2.5




Falafels a la Courge
Suisse

16.90/'(9 Art, 7264.1, carton de *6x1 kg

*(vente au detail possible)

Decongelé: au four; 7 min. a 200°C.

152 kcal / 631 kj / Protéines 4.5 / Matieres grasses 10.2 / dont AG sat. 0.9 / HC 10 /
dont sucres 1.2 / Sel 0.94 / Fibres NC

Falafels (12 gr)
Suisse, Pois chiches: Turguie

13.50/'(9 Art, 7223, carton de *6x1 kg

*(vente au detail possible)
Decongele: au four: 7 min. a 200°C ou ¢ la poéle: 3 min

284 keal /1180 kj / Proteines 9 / Matieres grasses 16 / dont AG sat. 1/ HC 21/ dont
sueres 1.5 / Sel 1.7 / Fibres 10

Burger Edamame Avocat (env. 45x112.5 gr)
Edamame: Autriche, avocats: Perou

17.50/'(9 Art, 5351, carton de 5x1 kg

Friteuse: 3,5-4 min a 175°C ou au four : 15-18 min- @ 220°C

225 kecal / 945 kj / Proteines 8.4 / Matieres grasses 10.7 / dont AG sat. 2.3 / HC 24 /
dont sucres 1.8 / Sel 1.08 / Fibres 2.3



E BRUXELLES

Gaufre de Bruxelles (80 gr)
Produit en Belgigue

O.BO/DCE Art, 8631.1, carton de 24 pieces de 80 gr

Four : Préchauffer le four a 200°C. Sans décongelation prealable, retirez
les gaufres de I'emballage et placez-les au milieu du four. Réchauffez
pendant environ 5 minutes (40 g) / 6 minutes (80 g) ou jusgu'd ce gu'ils
soient bien chauds.

Suggestion de présentation: avec du foie gras et
pruneaux

Une gaufre neutre - a utiliser en
salé ou en sucré

Suggestion de présentation: avec du saumon fume
et une creme aux herbes

Suggestion de presentation: avec tomates sé-

; Suggestion de présentation: avec de la rhubarbe
chees, mozzarella et amandes

et des groseilles

Suggestion de presentation: avec des abricots, de
la creme et des graines de tournesol



COCKTAILS

Assortiment de Pita Cocktail (11 gr)

0.52/DCE Art. 14114, carton de 56x11 gr

4 varietes: Assortiment de 4 varietes presente en 4 lignes

de 7 pieces : 7 pitas aux epices et rillettes de saumon, 7

pitas nature garnies de fromage frais a la provencale, 7 pitas
epinard garnies d'une creme @ |'aneth et aux oeufs de truites
et 7 pitas tomate garnies d'une creme ail et fines herbes.
Oter le film protecteur et laisser dégeler env. 3 heures en
chambre froide positive.

Pain surprise végétarien (850 gr)

34.UU/DCE Art. 14147, carton de 3 pains de 850 gr

Pain moelleux au mals et graines de tournesol.

5 varietes : Kipti poivron et feta / Caviar de tomate, capre et
olive / Legumes grillés facon achard / Carotte rotie, miel et
thym / Houmous, feve de soja, gingembre, citron confit,
OISPONIBLE DES LE 8.11.2024

Pain surprise facon ciabatta méditerranée
(920 gr)

25.UU/DCE Art, 14149, carton de 2 pains de 920 gr

5 varietes: jambon de parme sur un beurre basilic & ail;
provolone piguante, roguette et eclats d'amandes; rillette de
thon, olive noire et citron confit; tomates marinées, fromage
de brebis et pesto basilic; delice d'aubergines, parmesan et
eclats d'amande.

ROZISHKA bouchée de fromage frais aux
poireaux (env. 20 gr)

95.0 O/Ct Art, 7638, carton de 4x1 kg

Une bouchée de pdte filo, fromage bulgare et poireaux.
Preparation au four : apres decongelation, placer les
bouchees dans un four precahuffe a 200°C pendant 10-12
minutes pour les 20 gr




BOULANGERIE

ACTIONS Novembre 2024

- Mini Moricette au Séesame (11 gr)
Produit en France

Mini navettes nature (15 gr)
Produit en France

_4.cm
y U.32/DCE Art, 8741, carton de 50 pces de 15 gr
/' Laisser dégeler sous film a température ambiante pendant

1 heure.

Petit pain Finedor recette Lenodtre (45 gr)
Produit en France

U.SU/DCE Art, 8759, carton de 50 pces de 45 gr

Faire prechauffer le four a 220/230°C. Sans decongelation,
faire cuire 6 a 8 min a 185/190°C.

Petit pain Finedor aux graines anciennes (50
gr)

Produit en France

0.65/DCE Art, 8758, carton de 50 pces de 50 gr

Faire prechauffer le four a 220/230°C. Sans decongelation,
faire cuire 6 a 8 min a 185/190°C.

Petit pain Finedor aux graines SANS GLUTEN
(45 gr)

Produit en France

1.25/DCE Art, 8757, carton de 50 pces de 45 gr

Sortir le produit du congelateur et le remettre en oeuvre
directement dans I'emballage : Au four traditionnel (hors
four a gaz) : 8 @ 10 minutes ¢ 160°C directement dans son
emballage. Deballer des la sortie du four.

23




GOURMANDISES

Eclair au chocolat (45 gr)

: Mo
Produit en France

PASGLITE

0.65/DCE Art, 9660, carton de 96 pces de 45 gr

Laisser degeler

Eclair Vanille (45 gr)
Produit en France

(=1 i

PABG

0.65/DCE Art, 9661, carton de 96 pces de 45 gr

Laisser degeler

]

Assortiment Petits Fours Elégance et Y

Chocolat (env. 13 gr) rastbien
Produit en France

0.85/pce Art. 9783, plateau de 48 pces de env. 13 gr

6 x tartelettes mousse au chocolat et au cafe, 6 brownies

noix de coco de pecan et mousse chocolat blang, 6 financiers,
ganache au chocolat, 6 moelleux noisettes et cacao, croustillant
au praliné et cremeux a la banane, 6 eclairs au chocolat, 6
entremets chocolat gianduja, 6 croustillants au chocolat et
cremeux d la noix de coco, 6 fondants au chocolat,

Laisser degeler




ANDISES

ACTIONS Novembre 2024

Sablé Breton beurre, cru (60 gr)

0.77/DCE Art, 7784, carton de 96 pieces de 60

£ Au four 20 & 25 min, & 165°C.

Exemple de produit cuit

N

Donuts sucré (52 gr)

0./5/PCe . 7767, 72 pieces de 52 or

Laisser degeler 20 min. o tempeérature ambiante.
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ESSERITS

4 |a2cm Délice Vanille & Mandarine (53 gr)

a. '

T ] A commander mardi-avant 12h, livraison des jeudi et ven-

Europe

MWEWLE%MQWEMIRE TD/DCE Art. 9932, carton de 35 pces de 53 gr.

Entremets compose d'une genaise nature, d'un cremeux agrume, d'une
genoise nature imbibée de sirop citron vert et d'une mousse d la va-
nille. Finition : nappage orange.

Mettre les produits sur un plat de service et laisser degeler 2 heures
au froid positif.

DISPONIBLE DES LE 8.11.2024

Mille-feuilles (100 gr) Kern (&) Sammet®

h Lart suisse de la boulangerie
suisse

1.93/DCE Art, 9361, carton de 28 pces de 100 gr.

Laisser degeler en morceaux a temperature ambiante env. 1h,

Roulé au chocolat (1 kg) Kern &) Sammet®

T Lart suisse de la boulangerie
suisse

26.3U/DCE Art, 9633, carton de 3x1 kg

Couper des parts et laisser decongeler env. 1 h @ temperature am-
biante.

dredi avant 12h pour une ||vrolson des mardi.

Tarte au Flan

0.82/D0rt. Art. 84911, carton de 10 tartes coupees

en 10 portions de 72 gr
Une pate pur beurre garnie d'une creme flan aux oeufs frais.
Laisser degeler ou rechauffer 15 min. a 180°C.




ESSERITS

Bande Poire Caramel (950 gr)
18.9 U/DCE Art. 9792, carton de 3x850 gr

Biscuit, croustillant praling, mousse poire avec des des de poires et une
mousse caramel,

Sortir du congélateur, ouvrir la boite, percer le film et laisser degeler &
heures en chambre froide positive.

Tranches aux Frambaoises

1.20/DCE Art, 41156, carton de 96 pieces de 50 gr

Mettre les produits sur un plat de service et laisser décongeler 2
heures au froid positif (+4°C) avant degustation.

Hexagone aux Baies des bois

1,20/ PCe art, 41158, 27343 or

Laisser degeler. Un fond de génoise couverte d'un yogourt
aux baies des bois.
DISPONIBLES DANS LA LIMITE DES STOCKS

Drapeau ChocoMousse au Toblerone

1,90/ PCe art. ari59, 3038 or

Laisser degeler. Une mousse au chocolat au lait, nougatine,
miel et amandes.
DISPONIBLES BANS LA LIMITE DES STOCKS



ESSERITS

VEAU [45cm L7 Caprice Clémentine & Bergamote (70 gr)

y 6,5
1 ’f{ = 2.20/DCE Art, 9931, carton de 8 pieces de 70 gr

. @ 5, Entremets pdtissier compose d'une mousse au the noir bergamote,
d'un cremeux au citron, d'une compotee de cléementine, d'une creme
monteée a la vanille, d'une genoise et d'un flocage.

(i) Ry ) i oy W T3 i Laisser degeler env. 4h en chambre froide positive.
OfSRONIBEE-RESHE ESRIES E2 A1

Cabosse Chocolat Coeur Caramel et noisette
(75 gr)

2.25/DCE Art. 9701, carton de 12 pieces de 75 gr

Entremets en pate a bombe, coeur caramel et éclat de noisette cara-
melisée. Le tout est depose sur un biscuit financier.

Laisser deégeler 4 heures en chambre froide positive.

Saint-Honoreé Revisiteé (70gr)

2.25/DCE Art. 9754, carton de 14 pieces de 70 gr

Sur un feuilleté caramelisee, 3 petits choux craguelés garnis d'une
creme patissiere caramel salé et d'un glacage a la confiture de lait,
surmontee d'une creme diplomate caramel sale.

Laisser degeler 4h30 dans son emballage en chambre froide positive.

S=F | La «Poire» (78 gr)
2.45/DCE Art, 9702, carton de 12 pces de 78 gr

Sortir de son emballage et laisser degeler. '

\ =




ESSERITS

Cranberry
USA, Canada

7.50/'(9 Pre—2016,-Earton =5k

*(vente au kg possible)

Mirabelle oreillon
France

8.1 O/kg Art, 2149, carton de 10 kg

Fond de pate sucrée, Stick (32 gr)
U.52/DCE Art. 9100, carton de 70 pces de 32 gr

145x55 mm, moule alu

Pas de decongelation necessaire avant cuisson. Paossibilite de garnir avec
I'appareil de votre choix avant ou apres cuisson.

-Cuisson a blanc: Cuire 15 min a 170 °C puis garnir.

-Cuisson garnie; Repartir votre preparation sucrée et cuire 25 min a 170°C.
Adapter la durée de cuisson selon la garniture et votre four.

Fond de pdte sucrée, Cacao stick (32 gr)

0.65/DCE Art, 9099, carton de 70 pces de 32 gr

145x55 mm, moule alu

Pas de decongelation necessaire avant cuisson. Possibilité de garnir avec
I'appareil de votre choix avant ou apres cuisson.

-Cuisson a blanc: Cuire 15 min a 170 °C puis garnir.

-Cuisson garnie: Repartir votre preparation sucree et cuire 25 min a 170°C.
Adapter la duree de cuisson selon la garniture et votre four.

Plaque feuilletée pur beurre, 2,8 mm

13.95/'(9 Art, 9693, carton de 10 kg (14x714 hr)

Coque de Macaron Vanille a garnir (18.5 gr)

U.7U/DCE Art. 9852, carton de 48 pces de 18,5 gr
S

TREE G



